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1VIN0I E VIGNAI0OLI D’ ITALIA

di GianAntonioStella

«R
icordateil mi-
r acolo del l e
nozzedi Cana?
A uncertopun-

to il vino vieneamancaree la
festasembrarovinata. Imma-
ginate di finire la festa beven-

do tè! No, non va! Senzavino
nonc’è festa!».Solounnarra-
tore fantastico come Papa
Francesco,unico al mondo
per la capacitàstraordinaria
diunirelaprofonditàdelmes-

saggio evangelicoe l affabula-

zione immaginifica dei «con-
tastorie » sudamericani,pote-

va raccontareanni fail «primo
segno»di Gesù,la trasforma-
zione dell’acquain vino,mira-

colo conosciutoe ripetutoe
riascoltato da duemillenni,
con la freschezzagioiosa di
unarivelazionetutta nuova.

E nonsi trattò di unasortita
estemporanea.Non c’è stato
annoin cui il Papaargentino,
ricordandoquelmiracolo del-
le nozzedi Cana,non siator-
nato a spiegarecome Cristo
non si accontentòdi trasfor-

mare l’acquadelle giare in vi-
no ma vollechequelvino fos-
se buono:«In genereil vino
chesi davaallafine della festa
era quello menobuono;an-
che oggi si fa così, la gentea
quelpuntonon distinguetan-
to beneseè un vinobuonooè
un vino un po’ annacquato.
Gesù,invece,fa in modoche
lafestasi concludaconil vino
migliore. Simbolicamente
questoci diceche Dio vuole
pernoi ilmeglio, ci vuolefeli-
ci».

Fatecicaso:nonc’èpontefi-
ce chesia tornato tante volte
sul temadellavitegenerosadi
frutti, del grappolod’uva,del
vino buono,della vigna affi-

data aivignaioli, dei vignaioli
egoisticheseneimpossessa-
no con prepotenza,dei disa-

stri chepossonoveniredauna
gestionescellerata...Sullo
sfondo il ricordo biblico nel
Deuteronomiodelle vigne
maledette:«...la loro vitevie-
ne dallavitedi Sodomaedalle
campagnedi Gomorra;le loro
uvesonouveavvelenateei lo-

ro grappolisonoamari; il loro
vino è unveleno di serpenti,
un velenocrudele di aspi-
di... ».

CertoècheJorgeMarioBer-
goglio, i cui nonni partirono
per l’Argentina dai colli asti-

giani celebri come culla di
unaluminosa culturavitivini-
cola, hadedicatoallacuradel-
la natura,del paesaggio,delle
piante, pagine fondamentali
del suopontificato.Basti ri-
cordare il continuorichiamo
al Cantico delle creaturedi
San Francescodove spicca
l’invocazione«Laudatosi’, mi’
Signore,persoranostramatre
Terra,la quale nesustentaet
governa,et producediversi
fructi con coloriti flori et her-

ba ». Invocazione stupenda
cheapre l’enciclicabergoglia-

na Laudatosi’. Nella qualesi
possonoleggerepassaggico-

me questo:«Anchese“ lamal-
vagità degliuomini eragran-
de sullaterra” (Genesi6,5) e
Dio“si pentìdi averfattol uo-
mo sulla terra”,tuttavia,attra-
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verso Noè, che si conservava
ancora integro e giusto, Dio ha
deciso di aprire una via di sal-
vezza. In tal modo ha dato al-

l umanità la possibilità di un
nuovo inizio. Basta un uomo
buono perché ci sia speranza!

Latradizionebiblica stabilisce

chiaramente che questa riabi-

litazione comporta la risco-
perta e il rispetto dei ritmi in-
scrittinellanaturadallamano
del Creatore » .

Domanda: c è dentro anche
un richiamoaglierroriimper-

donabili commessi quaran-

t anni fa, perfino nelle sue
amatissime terre piemontesi,
ai tempi dello scandalodel

metanolo paragonatoallora,
per i danni disastrosi per
quanto provocati da una mi-
noranza di criminali, al flagel-
lo ottocentesco della fillosse-

ra? Mah... Certo è che paralle-

lamente alla crescita nella

Chiesa e nella società occi-

dentale di una nuova cultura
più rispettosa della natura,
dei suoi ritmi, delle sue fragi-

lità, è cresciuta fra i vignaioli

una nuova evirtuosa consape-

volezza di come potessero svi-

luppare le loro aziende pun-

tando sempre di più sul ri-
spettodell ambiente. E non si
tratta solo di aziende un po
particolari come quella del-
l Abbazia SantaMaria diMon-
te Oliveto Maggiore, in pro-
vincia di Siena, dove i frati
producono vino dal 1319 e

spiegano di puntare «sull ar-
monia con le nostre vigne,

con il territorio e più in gene-

rale con il Creato, come vuole

papa Francesco» . Èuna nuova

sensibilità corale. Laica. Poli-
tica nel senso più nobile.

C è una frase scritta vari de-
cenni fa da IndroMontanelli a

proposito delle colture d ec-

cellenza e del loro radicamen-

to nella storia secolaredel no-
stro Paese: «Ogni filare di viti

o di ulivi è la biografia di un
nonno o un bisnonno» . Paro-

le bellissime. Che nel caso

specifico erano riferite alle

colline toscane ma valgono

per tutti i vigneti italiani, da

Pantelleria al Collio, dalle Lan-
ghe alle tenute etnee. Ed è bel-

lissimo scoprire, leggendo la

guida curata da Luciano Fer-
raro, questo fiorire (emai ver-

bo è stato così denso) di ini-
ziative di questo o quel pro-
duttoresparsiper tuttal Italia.

Dalla «lotta agliinsetti dan-

nosi tramite la confusione
sessuale e l inserimento di
predatori naturali » alla esalta-

zione delle biodiversità in
contrasto con l ideadella mo-
nocoltura standardizzata, dal-

le aree boschive additateco-
me « il vero polmone del-
l azienda,alternatea vigneti e

campi seminati » all «elimina-

zione definitiva dall uso di di-
serbanti » , dalle «potature
meno invasive possibili » alla

«concimazionesolo organica

cheavviene solo ogni 5 anni » .

Per non dire della scelta sem-
pre più diffusa di «ospitare al-

veari a garanzia dello stato di
salutedell ambiente» . O della

rivendicazione di una tenuta

che « circondata da uliveti e

aranceti, è un habitat naturale

per api, volpi, falchi, coni-
gli... ». Tutte cose che, in tem-

piniente affatto remotio in al-

tri luoghi del pianeta, non sa-

rebbero venute in mente a

nessuno. E sono un segno in-
coraggiante di come certi sba-

gli del passato non solo siano
stati ormai archiviati ( tocchia-

mo ferro) ma abbiano inco-
raggiato una sorta di nuovo
Rinascimento vignaiolo che,
al di là dei valoriculturali, po-
trebbe portare ad affinare
nuoveeccellenze.

C è di più. La guida, oltre al-

le curiosità su vignaioliignoti
a larga parte degli italiani co-
me il regista di Star Wars Ge-

orge Lucas cheha una cantina
in Umbria battezzata « Vian-
dante delcielo » o l ex campio-

ne di ciclismo Francesco Mo-
ser che imbottiglia un Trento-

doc con l etichetta «51,151 »
che prende il nome dal record

dell ora stabilito quarant anni
fa a Città del Messico,o anco-

ra Gaia Cinnirella del caveau

della Tenuta Masseto, il vino
più caro d Italia, racconta di
chicche preziose. Come del
« mantenimento dei tipici
muretti a secco » per creare

« un micro ambiente che for-

nisce rifugio per insetti, pic-
coli animali, microrganismi
ed essenze erbacee» . Una
sceltabenedetta.Che tiene in-
sieme la doverosa tutela della
secolare cultura vinicola ita-
liana con quella non meno
doverosa delnostro paesaggio

ed è già stata premiata dalla

decisione dell Unesco, nel
2018, di iscriverel arte delmu-
ro a secco tra i patrimoni im-
materiali dell umanità.

Un patrimonioenorme, per

noi italiani. Perché, come già
abbiamo scritto, pare davvero

esserci un tocco divino dietro

certi squarcidelle campagne
pugliesi osarde ordinatamen-
te ripartite da muri a secco di
spettacolarebellezza o i pae-
saggiterrazzatidelle Eolie,dei
vigneti senesi e fiorentini, dei

colli trevisani, delle Langhe e
di tanti altri panoramiitaliani

che da secolifanno spalanca-

re la bocca d ammirazione ai

visitatori. ComeWolfgangGo-
ethe che, scendendo lungo
l Adige verso Trento scrisse:
«La campagna lungo il fiume
e su per i colli è cosìfitta e in-
trecciata di piante da far pen-
sare che si soffochino a vicen-
da: spalliere di viti, mais, gel-

si, meli, peri, cotogni e noci.
Sopra aimuri affiorarigoglio-

so il sambuco; in solidi fusti
l edera sale su per le rocce e le

ricopre largamente; la lucer-
tola guizza nelle fenditure, e
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tutto ciò che simuove di qua e
di là riporta alla mente le più
care immagini dell arte ». È
l Italia che più amiamo e della

quale siamo ( non sempre
amorosi) custodi. Un Paese

bellissimo, per usarele parole

di Cesare Brandi su Pantelle-

ria, dove «tutto è naturalee al-

lo stesso tempo tutto è artifi-
ciale» .
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Passato e presente
I produttoriitaliani

fra tradizione

ed esaltazione

della biodiversità

In edicola
Da domani in edicola

l edizione firmata
da Luciano Ferraro

e James Suckling

51Per cento
Laquota di vigneti italiani

che cresce a piùdi 300 metri

di altitudine.Il 42% crescefra

300e 700 metri

33Mila
Ivini di tutto il mondo (oltre 7

mila sono italiani)valutati

l anno passato da James

Suckling ei suoi redattori

44Milioni
Gli ettolitri di vinoprevisti

quest anno in Italia secondo

Assoenologi, Unione italiana

vini e Ismea

0,8Per cento
L incremento della produzione

di vino nel Nord Italia rispetto al
2022. Al Centro e al Sud si
registrano flessionidel 20-30%

Nellaguida2024

del «Corriere »
lebottiglie

d eccellenza

elestorie

deiviticoltori

Torna la guida ai « 100

migliori vini e vignaioli

d Italia » . Sarà in edicola
con il Corriere della Sera

dal 7 novembre (a 12,90

euro più il prezzodel
quotidiano). La grande
novità di questa edizioneè

l ingresso del critico James
Suckling.Giornalista,

James da più di 40 anni
valutae descrive i vini di
tutto il mondo. È un
grande conoscitore di vini
italiani: ne ha testati7.000

per scegliere i 100 più
meritevoli. La guida

contiene inoltre 100 storie

di altrettanti vignaioli,con
una proposta di un loro

vino, la descrizionedella

loroazione verde per la
sostenibilità e le

indicazioniper la visita

della cantina.
FONTE:Imigliori00iniignaiolitalia024»diLucianoFerraroeJamesSuckling-CdSllettorbarescoabajàunoiacosa20rolounateobertoerzio019erlotoscanaaicolmaaniustoentennano018ToscanaVoltadiBertingaBertinga2019ToscanaColorebiGraetz2021«1vevdBiI2BaroloCannubiiserva1752milanoBarbarescoSorìTildìnGaja2020MaremmaToscanaSaffrediFattoriaLePupilleToscanaMasseto2020ToscanaRedigaffiTuaRita2021primi10inidellaclassificadiSucklingperilCorriereVinorossoRDaIv2016202110099999999100100100100100FaBrG0BaBrRVo2MTLRSGaR2BaR210099999999100100100100100
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